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Skeeter Barnes Gluten Free Menu 
APPETIZERS- 

SWEET POTATO CHIPS‐ Thin Sliced Sweet Potato Chips, quickly crisped in Premium Processed Peanut Oil, 
Seasoned with a gluten free seasoning salt, and served with a Texas Ranch (Home made Ranch 
dressing and our gluten free BBQ sauce) 

SMOKED SKEETER WINGS‐ Fresh Chicken wings, marinated overnight in a oil and vinegar based dressing, 
then covered with our BBQ Sauce and smoked in our Hickory Smoker until perfectly done. 

HICKORY GRILLED BACON WRAPPED SHRIMP‐ Large Shrimp, wrapped with Hickory Smoked Bacon and 
grilled over our Hickory Grill. 

 

SALADS-  
(Please order without homemade croutons) 

STEAK SALAD AND STEAK CAESAR SALADS‐ Prime Tender steak grilled to order over our Hickory Grill. All 
dressings are gluten free, Ranch and Caesar Dressings are homemade. 

GRILLED SALMON AND SALMON CAESAR SALAD‐ Grilled Salmon Filet‐ seasoned with olive oil and lemon 
pepper seasoning over a bed of fresh salad 

HICKORY GRILLED or SMOKED CHICKEN SALAD / CAESAR SALAD‐ Grilled Chicken is basted with a honey/ 
lemon butter, smoked chicken is Hickory Smoked 
 

BUCK NAKED BBQ‐ (Note: the Ribs and the Pulled Pork have beer as a seasoning, and should be avoided 
for the gluten conscious.) 

SMOKED BEEF BRISKET‐ hand rubbed (gluten free rub) and slow smoked up to 12 hours. 
SMOKED HALF CHICKEN‐  seasoned and slow cooked in our Hickory Smoker 
SLOVACEK SPICY SMOKED SAUSAGE‐ imported from Snook Texas, the way BBQ sausage should taste! 
 

NOT BBQ!- 
GRILLED SALMON‐ Grilled Salmon Filet‐ seasoned with olive oil and lemon pepper seasoning 
GRILLED CHICKEN BREAST 
HAWAIIAN GRILLED CHICKEN‐ 
BACON WRAPPED SHRIMP DINNER‐ 
 

WORLD FAMOUS FIRE GRILLED STEAKS- 
RIBEYE‐ 
N.Y. STRIP 
FLATIRON 
PRIME TENDER 
BACON WRAPPED FILET 
CHOPPED STEAK‐ without Mushrooms or Onions. 
STEAK AND SHRIMP COMBO‐ 
SMOKED PRIME RIB‐ 10 or 14 oz.‐ 
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BURGERS –  
(Should  be ordered without bread. We will be glad to place your burger on a bed of fresh lettuce) 

Wrangler Burger‐ one full pound of hand pattied, 100% Certified Angus pure ground chuck, with hickory 
smoked bacon and cheddar/ jack cheese cooked to your specifications. 

JACK BURGER‐ ½ pound of hand pattied, 100% Certified Angus pure ground chuck, topped with your choice 
of Cheddar/ Jack or Swiss/ American cheese 

BBQ BACON CHEESE BURGER‐  same patty and cheese, and bacon. 
JALAMENO BACON CHEESE BURGER‐ for the adventurous at heart, we top out wonderful bacon cheese 

burger with tangy jalapeno slices to make the “perfect” burger! 
 

SANDWICHES 
(Should  be ordered without bread. We will be glad to place your burger on a bed of fresh lettuce) 

BBQ STACKER/ BRISKET ( not pork)‐ our BBQ baked beans covered with sliced smoked beef brisket and 
topped with our Cole slaw.  

PULLED CHICKEN – our smoked chicken, pulled from the bone and a hint of our BBQ sauce added for a 
wonderful dinner item. 

GRILLED PRIME RIB‐ our mouth watering Prime Rib, seasoned and grilled on our Hickory grill. 
BRISKET AND SAUSAGE – Texas Sausage and our Tender Beef Brisket combo. 
 
HOMEMADE SIDE ITEMS‐ 
 

LOADED BAKED POTATO‐ fresh Idaho potato baked and stuffed to your order, butter, sour cream, cheese 
and bacon bits. 

SWEET POTATO CHIPS‐ sliced and cooked to crisp in peanut oil 
STEAMED VEGGIES‐ steamed and lightly seasoned with butter and salt 
SKEETER’S COLE SLAW‐red and green cabbage, with mayonnaise and seasonings.  
HOUSE SALAD‐ (WITHOUT CROUTONS!) fresh lettuce, tomatoes, cheese and gluten free dressings. 
GARLIC MASHED POTATOES‐ 
CAESAR SIDE SALAD‐(WITHOUT CROUTONS!)‐ fresh Romaine lettuce dressed with homemade dressing 

with pasteurized eggs, garlic, salt, lemon juice, and olive oil. 
BOURBON MASHED SWEET POTATOES‐brown sugar, cinnamon, vanilla and a touch of denatured 

Bourbon (corn based) 
SKEETER’S FRIES‐  
POTATO SALAD‐ Boiled potatoes, celery, onion and hard boiled eggs, with a mayonnaise based dressing. 
(Our Happy Muishrooms  are cooked with wine and should be avoided by the Gluten conscious.) 
(Our Sauteed Onions are cooked in beer and should be avoided by the Gluten conscious.) 

 

We hope this menu has been of assistance to your needs and if you should have any further questions, 
please do not hesitate to contact the manager of the store. 

 


